£ PATIO

CHEF MIRKO GUASTADISEG NI

4

]




APERITIVO

Crudités, poischichade et tapenade d'olives taggiasche
Seasonal raw vegetables, poichichade, Taggiasca olive tapenade

Bruschetta, févettes et pecorino, Lardo di Mangalica
Bruschetta with fava beans and pecorino, Mangalica lardo

Arancini a I'encre de seiche et citron vert, sauce au yaourt
Arancini with squid ink and lime, served with a yogurt sauce

Focaccia a la tomate, au basilic et aux olives taggiasche

Focaccia with tomato, basil and Taggiasca olives

Jambon cru de Parme San llario 30 Mois
30-month aged San llario Parma ham

Parmigiano Reggiano maturé 36, 48 et 60 mois, avec vinaigre
balsamique

36, 48, and 60 months aged Parmigiano Reggiano with traditional balsamic
vinegar of Modena

PRIX NET EN EUROS - SERVICE COMPRIS

42

16

16

16

36



CRUDOS

Carpaccio de beoeuf, artichauts, roquette et Parmigiano Reggiano 39

Beef carpaccio, artichokes, arugula, and Parmigiano Reggiano

Crudo de loup a I'huile d’olive extra vierge, citron et ciboulette 42

Sea bass crudo dressed with extra virgin olive oil, lemon, and chives

A PARTAGER

Sélection de spécialités italiennes, pour deux 80

Selection of Italian specialties, for two

Légumes de saison grillés, stracciatella

29
Seasonal grilled vegetables, stracciatella
Fritto misto a l'italienne 36
Italian-style mixed fried seafood
Burrata des Pouilles, tomates et pesto 29

Appulian Burrata, tomatoes and pesto

Salade de quinoa aux herbes, fruits rouges, vinaigrette a la framboise 32

quinoa salad, red berries, raspberry dressing

Salade césar a la volaille, pancetta et parmesan 38

Caesar salad with chicken, pancetta, and Parmesan

PRIX NET EN EUROS - SERVICE COMPRIS



PASTA

Spaghettino a la sauce tomate
Spaghettino with tomato sauce

Trofie alla Genovese, haricots verts 36

Trofie alla Genovese, green beans

Linguine aux palourdes, poutargue de thon et citron 42

Linguine with clams, tuna bottarga and lemon

SANDWICHES

Sandwich brioché au homard 52

Lobster roll with lobster

Club végétarien, aubergine a la milanaise, mayonnaise au piment 34
de Calabre

Vegetarian Club Sandwich, Milanese-style eggplant, Calabrian chili

mayonnaise

Focaccia, mozzarella di bufala, mortadelle, pesto de pistache 34

Focaccia, buffalo mozzarella, mortadella, pistachio pesto

YACA Smashed Burger, bacon, comté, tomate et salade 45

YACA Smashed Burger with bacon, Comté cheese, tomato, and lettuce

GARNITURES AU CHOIX

pour les sandwichs

Pommes allumettes ou Salade verte ou poelée Ilégumes Primavera

French fries or green salad or stir-fried vegetables

PRIX NET EN EUROS - SERVICE COMPRIS



DESSERTS

Tiramisu

Tiramisu

Cookie gourmand chocolat caramel

Chocolate Caramel Cookie

Affogato aux noisettes du Piémont caramélisées

Affogato with caramelized Piedmont hazelnuts

Créme bralée au lait d’amande et vanille de Madagascar

Almond milk creme bralée with Madagascar vanilla

Assiette de fruits frais de saison

Seasonal fresh fruit plate

Sélection de glaces et sorbets maison

A selection of homemade ice cream and sorbets

PRIX NET EN EUROS - SERVICE COMPRIS

18

18

18

18

18
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