
Missions confiées pour ce poste :

Être responsable de son rang et

superviser les commis de salle

Participer aux objectifs de vente en

accompagnant et conseillant les

clients dans leurs choix 

Assurer une qualité de service

exceptionnelle

Participer à la mise en place et à la

tenue optimale de son rang

Savoir-faire & Savoir-être :

Maîtriser parfaitement les techniques

et l’organisation d’un service

Avoir un sens du relationnel excellent

Être bienveillant(e) et aimer travailler

en équipe

Avoir le sens commercial et savoir

appliquer des techniques de vente

Maîtriser les codes du luxe

Maîtrise de l'anglais impératif

Conditions & Avantages :

CDD 39h

Horaires continus de 16h à 00h

Salaire mensuel : 2000€-2200€

net selon profil

Possibilité de logement

Indemnités Nourriture ou Tickets

Restaurant

Dotation d’uniformes élégants et

confortables

Pressing et blanchisserie pris en

charge par l’hôtel

Mutuelle prise en charge à 100%

I n f o s  &  c a n d i d a t u r e s  :  
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P o s t e  à  p o u r v o i r  :  C h e f ( f e )  d e  R a n g
Établissement ouvert du 1er mai au 5 octobre 2025

Nous recrutons, rejoignez-nous !
Dans le jardin de l'hôtel 5 étoiles Le Yaca se niche notre restaurant Le Patio, où l’on sert une cuisine italienne raffinée

et authentique. Si les attentes sont élevées, la bienveillance reste au cœur de nos priorités afin de préserver cette

atmosphère unique, mêlant élégance, intimité et convivialité. Notre objectif est simple : que nos clients, comme chacun

des membres de notre formidable équipe, reviennent saison après saison.

http://www.hotel-le-yaca.fr/recrutement

