
Pos t e  à  p ou r vo i r  :  Che f  d e  p a r t i e  Pâ t i s s e r i e  H/F
Etablissement ouvert du 3 mai au 5 octobre 2024

Missions confiées pour ce poste :

Assurer la production et l ’envoi des

pâtisseries et des desserts

Gérer les approvisionnements et les

préparations

Encadrer les commis Pâtisserie

Assurer la tenue de l’espace de

travail selon les normes HACCP

Savoir-faire & Savoir-être :

Savoir travailler en équipe

Détenir des savoir-faire dans le

domaine de la pâtisserie

Etre rigoureux(se), organisé(e)

Connaissance et intérêt pour la

gastronomie italienne

Maîtrise des normes HACCP

Conditions & Avantages :

CDD 39h

Shift sans coupure

2 jours de repos / semaine

Salaire mensuel : 1900€-2200€

net selon profil

Possibilité de logement

Repas compris

Mutuelle prise en charge à 100%

Nous recrutons, rejoignez-nous !
Venez nous rejoindre dans notre luxueux hôtel 5 étoiles en plein coeur de Saint Tropez. 

L'hôtel Le Yaca, un hôtel indépendant et l'un des plus anciens de Saint Tropez, vous propose une expérience unique
dans un cadre authentique et idyllique où qualités humaines et valeurs sont les maîtres-mots !

Notre restaurant Le Patio propose une cuisine italienne raffinée sein d'un écrin de verdure révélant le caractère et le
charme de l'architecture provençale.  

I n f o s  &  c and i da tu r e s  :  
 

    www .ho t e l - l e -ya c a . f r / r e c r u t emen t               r e s t au r an t@ho t e l - l e -ya c a . f r                  04  94  55  81  00

H ô t e l  L e  Y a c a  -  1  B o u l e v a r d  d ' A u m a l e  -  8 3 9 9 0  S a i n t - T r o p e z

http://www.hotel-le-yaca.fr/recrutement

